
Domaine de Gavaudun

Repas Mariage - Exemple

Foie gras entier mi-cuit au four et son confit d’oignon, verrine de sorbet pomme, pain aux noix

Filet de perche du Nil sauce beurre blanc et sa fondue de poireaux et fenouil cuit dans son jus d’orange

Tournedos de bœuf sauce forestière et ses pommes de terre sarladaises, jeunes carottes glacées au cumin,

tomate provençale

Assiette aux trois fromages (salade aux noix, comté, brie et cabécou)

Dessert : Gâteau apporté à l’avance par vous, mis au frais par nos soins en attente.

Service du dessert par nos soins inclus, avec le café.
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