Montoya Traiteur

Nos Ateliers Culinaires

Jambon Ibérigue Guijuelo : 400.€
Découpe c{g?ambon agcompadneeé)e pan con tomate
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Assortiment dBetegadbésimaacBES€ et pan tomate
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Friture d'ici & d'ailleurs (PimentoB@¢ pda@pas B awinghixiGi€ mBers, Eperlans,Calamar, Chipirones...)
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Déclinaison d'anchois de dBakaranchoissA@éRers poivrons & de pains grillés
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Atelier de la Mer «Rlasxar& ToQgiPers 6.€ / 80g Pers
Gambas «Marinade de Provence»
Calamars «Marinade ail & huile d’olive»
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Atelier Terre & Mer «Planxa» 8.€ / Pers

Gambas «Marinade de Provence»
Calamars «Marinade ail & huile d’olive»
boeuf «<marinade Orientale»
Magret «Marinade Miel»
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Minis Burgers revisités a notre fAdetier&pargetsPianxes iovEdsPasrsingrédients & sa sauce ne vous
laisserons pas indifférents
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Loebe de foie gras a la plakXatetiencliv Sud Quesic, 6&Iesgné de pain d’épice & toast
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Découpe de saumon fumé NEasehumenu 8 &uJ, Bensesasi, Tartines de pains spéciaux
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Bar a huitres : 6.€ / Pers
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Huitres fraichement ouvertes, accompagnées de citron, vinaigre, échalotes, & pain de seigle
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Déclinaison de tapenades d’olives vertdteligfitapeapadesated € 4Petsvrons, accompagnées de gressins & de
de pains grillés
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Torratancloied e legranes asoguantsic 2<£ahbeside
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Moules, thym Boasaraade.der rapwess 4.6l &exsstis, moutarde
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