
Blaye en Bouche Traiteur

Cocktail dînatoire ou

déjeunatoire (minimum 30

personne)
Prix :60,00€

Déclinaison d'amuse-bouche tapas sur plateau :

Liquide : Fontaine de cocktail et Soft compris dans l’offre

Assortiment de canapés et bouchées salés, haut de gamme

Tartare de daurade sauvage au jus de Yuzu

Trio de mini soupes froides : Patate douce curry, carotte cumin et petits poids aneth

Verrine de poulet à la Marocaine et chutney de mangue (chaud)

Mini Hamburger au foie gras (chaud)

Brochettes de poulet façon Yakitori (chaud)

Assortiment de feuilletés divers (chaud)

Mini brioche d’escargot au beurre d’ail (chaud)

Déclinaison de tapas sur pain grillés façon « brusquettes) (froid)

En découpe devant vos invités : Foie gras mi-cuit sur coques de macaron : chocolat, pistache, fraise et café

Démonstration de cuisine moléculaire devant vos invités à définir ensemble : bœuf, St Jacques... (nouveauté)

Saveurs Japonaises : Sushis, Makis, Nigiris...

Assortiments de mignardises sucrées haut de gamme (en cascade)

Café, Cannelés et cuillères en chocolat

Pyramide de macarons

Option : animation plancha possible devant vos convives

 



Blaye en Bouche Traiteur

Option : animation friteuse possible devant vos convives

Option : animation barbe à papa possible devant vos convives

Serviettes, nappage, vaisselle et maintenance compris
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