Du Coté Traiteur

L

Menu Gourmand

La Belle Salade Folle

Mesclun de jeunes pousses
Eventail de Magret de canard fumé
Florentine de saumon fumé
Foie Gras de canard
Pic de tomate confite et mozzarella au basilic
Pignons de pin grillés
Vinaigrette a la fraise et Balsamique

ou
Le Foie gras de canard gourmand

Gelée au Gewurztraminer,
Confit de rhubarbe au gingembre
Navette briochée

ou
Dos de cabillaud en crolte d’herbe

Mousseline de patates douces
Sauce Safranée

Ballotine de Poulet aux Saveurs Méditerranéennes

Triangle de Polenta
Farandole du Potager

ou

Magret de Canard sauce au miel de fleur et vinaigre balsamique




Du Coté Traiteur

Tian de Iégumes provencal et cube de Féta
Pommes Chéteau réties au Thym frais

Trilogie de Fromages

Petit pain aux noix

ou
Toast de Crottin de Chevre

Roquette a I'huile de sésame grillé

ou
La ronde du fromager

(5 variétés)
Assortiment de petits pains au sésame,
pavot, noix et campagne

L’assiette gourmande

Entremet Framboise
Tiramisu Exotique et Granola
Quenelles de glace fagcon choco-Brownies

ou
L’assiette « Du Coté Traiteur »

Coeur « Amoureux »
Verrine de Mousse au chocolat au Lait
Creme Glacée Pomme d’Amour

ou
Le Buffet des desserts du buffet des saveurs

(avec supplément)

Pain
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