Auberge des Pins

L

Menu Passion

Cocktail apéritif :

- 8 pieces de cocktail salées + 2 animations culinaires "show cooking"

- Punch ou sangria (a volonté pour toute la durée du cockail apéritif) + soupe champenoise godt au choix
parmis 3 variétés (Sur la base d'une coupe par personne) + softs + eaux minérales et gazeuses

Le diner:

- PAS d'entrée
- Plat + accompagnement
- Buffet de 3 fromages ou granité trou normand

- Dessert : Gateau principal (piece montée de chou OU wedding cake OU royal chocolat praliné) + farandole
de 3 mignardises (1 tartelette au fruits + 1 verrine sucrée + 1 magnardine)

- Vins rouge + rosé + blanc servis a table + eaux minérales et gazeuses + café servi au bar
Diverses options culinaires et boissons peuvent étre ajoutées afin d'agrémenter le vin d'honeur et le diner

Dégustation organisée sur place afin de sélectionner le menu définitif du mariage
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