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"Le Somptueux'' Mariage d'or

Le toast convivial

Feuilletés apéritif variés
Plaques de quiche (lorraine, saumon épinard, oignons) & pizza (jambon, anchois)
Mini patés cro(te volaille & mini patés crolte poisson & cake aux olives & jambon
Brioches sucrées

Le toast gourmand

Feuilletés apéritif variés
Toasts variés (crevettes, asperges, roquefort,... )
Brochettes chaudes blanc de poulet tandoori boudins antillais pruneaux et abricot bacon

Le toast en féte

Feuilletés apéritif variés

Les brochettes froides : nems cocktail, feuilles de vigne farcies, tomates cerises féta, saumon confit au citron
vert, wraps variés : norvégien, végétariens au tabasco...

Les brochettes chaudes : blanc de poulet tandoori, boudins antillais, curry agneau, saint jacques aux épices

Les verrines : courgettes et chévre, mousse d’asperge verte au crabe verrines de tomates et guacamole caviar
d’aubergine & tomate seche, tartare de boeuf, mousse de choux fleur, dés de saumon fumé

Les cuilleres : tartare de saumon, creme de thon et fines herbes, cocktail de crevettes, chevre frais & piment
d’Espelette

Le toast royal

Feuilletés apéritif variés

Les verrines : courgettes et chévre, mousse d’asperge verte au crabe verrines de tomates et guacamole caviar
d’aubergine & tomate séche, tartare de boeuf, mousse de choux fleur, dés de saumon fumé

Les cuilléres : tartare de saumon, créme de thon et fines herbes, cocktail de crevettes, chevre frais & piment
d’Espelette
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Mini fougasses jambon & olive verte, jambon cru & olive noire, merguez, saucisses, lardons

Animations plancha : magret au miel, boudin antillais, curry agneau, saint jacques aux épices, poulet tandoori.
Gambas au curcuma

Le toast d’ailleurs

Toast variés crevettes, asperge, roquefort, ceufs de lumps, ceufs de caille, jambon blanc, rosette, anchois, radis

Les verrines : courgettes et chevre, mousse d’asperge verte au crabe verrines de tomates et guacamole caviar
d’aubergine & tomate seche, tartare de boeuf, mousse de choux fleur, dés de saumon fumé

Les cuilléres : tartare de saumon, créme de thon et fines herbes, cocktail de crevettes, chevre frais & piment
d’Espelette

Animations plancha : magret au miel, boudin antillais, curry agneau, Saint-Jacques aux épices, poulet tandoori
Gambas au curcuma
Mini cheeseburger
Mini nems poulet, crevettes & crabe
Mini samossas poulet, crevettes

Sushis concombres, crevettes, saumon
*kk

Menu "Le Somptueux"

Terrine de ris veau au foie gras pistachée sur lit de feuilles vertes vinaigrette a I’huile de truffe
Dos de loup a la nage de moule safrané Iégumes croquants

Noix de veau de lait rbti, son jus Iégerement crémé poélée de pleurotes et crépes parmentier Iégumes verts
bio

k%K%

Le prix indiqué ci-dessous est défini a titre informel pour un meilleur rapport qualité prix nous vous invitons a
nous contacter.
Nous pouvons vous proposer davantage de menus tout aussi alléchants.
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