
Stéphane Martineau

Menu Cheverny
Prix :45,90€

Délice nordique sur rillettes de saumon et fromage frais aux tomates confites

OU

Opéra de saumon fumé, mascarpone thaï et confit de tomates aux herbes

OU

Gaufre de pommes de terre à l’andouille de Guéméné, jambon ibérique de Cebo,

mousseline de moutarde à l’ancienne et miel

OU

Grillé aux multicéréales, mozzarella Burrata, brunoise de tomates au basilic

------------------------------

Dos de merlu sur crème de pommes de terre au lait de coco

OU

Filet mignon de porc à « l’ail des ours » ou « miel-figues » cuit à l’étouffé

OU

Filet de volaille farci aux asperges

OU

Effiloché de confit de canard, pomme Anna façon Tatin, jus de canard corsé

------------------------------

Duo de légumes

------------------------------

Verdure du potager et farandole du laitier

(Brie, chèvre, P’tit rond de Loire « Ferme des p’tits Brillets » -49-)

-----------------------------

Dessert à choisir dans la liste
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