
Stéphane Martineau

Cocktails

Le traditionnel: 8 pièces / pers.

2 canapés

2 petits fours salés

2 gougères

2 croquetas chorizo et morue

10.40€/pers.

Le voyageur: 9 pièces / pers.

4 canapés

2 petits fours salés

1 minisnack (hotdog, cheeseburger, panini, kebab)

2 déclinaisons « saveurs du monde » (samoussa, aumônière

triangle chèvre)

13.30€ /pers.

Le festif: 14 pièces / pers.

Animation « plancha » (4 pièces/pers.)

Animation « jambon serrano »

4 canapés

4 petits fours salés

21.30€ / pers.

Le plaisir des saveurs

Animation « plancha » (4 pièces/pers.)

Animation « huîtres » (2 pièces/pers.)

Animation « jambon Serrano »

2 canapés prestige

1 mini snack

1 mini risotto céréales et champignons

25.90 €/pers

OU A LA CARTE:

Gougères (fromage, chorizo, maraîchère…) : .............................................................................. 0,60€

/pièce

Chouquettes : ...............................................................................................................................................

0,45€ /pièce

Canapés : Foie gras, rillettes de la mer, crabe, saumon fumé,

charcuterie, rillettes d’oie, blinis… : ................................................................................................... 1,10€

/pièce

Petits fours salés : Feuilletés (saumon, farce, anchois, épinards…),

mini crocs, mini pizzas, tartelettes chèvre, quiches… : ........................................................... 0,95€

/pièce

Mini snacks : hot dog, cheeseburger, paninis, kebab… : ........................................................ 1,50€

/pièce

Mini risotto céréales et champignons : ......................................................................................... 2€ /pièce

Assortiment de verrines fraîcheurs : .............................................................................................. 2€ /pièce

* Petits pois, poivrons, fromage

* Tomates marinées, noix de St Jacques

* Saumon tzatziki

* Crevettes, crème ciboulette

* …

Pain Surprise : Foie gras, saumon, beurre de crabe, jambon…

(72 pièces) :......................................................................................................................................................

35€ /pièce

Animation Plancha :

Noix de St Jacques, crevettes, poulet mariné, poulet Yakitori,

tapillas de porc ibérique, boeuf :.......................................................................................................... 6€

/pers. avec personnel d’atelier

Animation foie gras :

Cuit en terrine et à poêler, servi avec différents pains aux fruits,

au pain d’épices, tradition…; chutney, confit d’oignons : ....................................................... 6€ /pers.

avec personnel d’atelier

Animation jambon Serrano :

Grande réserve 15 mois d’affinage,

tranché finement sur place par le personnel d’atelier : .......................................................... 370€ /pièce

(minimum 100 pers.)

Animation huîtres :

3 huîtres/pers. fraîchement ouvertes par le personnel d’atelier,

servies avec citron, vinaigre à l’échalote, billes de vinaigre : ............................................... 6€ /pers.

Animation saumon fumé :

Saumon fumé écossais, sauces froides,

accompagné de mini blinis et pain de seigle : ............................................................................. 5€ /pers.

avec personnel d’atelier

Animation « wok » :

Poêlée chinoise aux crevettes ou crevettes panko red ou padthaï

à la hampe, tagliatelles au sarrasin et encornets (à choisir) : .............................................. 6€ /pers.

avec personnel d’atelier

Atelier Mini burger

Au boeuf (2/pers.) : ..................................................................................................................................... 5€

/pers.
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