Restaurant La Matelote

L

Menu Mariage exemple

La mise en bouche

Tartare de saumon au basilic, toast tapenade
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Entrée

Filet de rascasse en salade d’herbes fraiches, risotto de langues d’oiseaux,

Velouté a la truffe d’été
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Plat

Aiguillettes de caneton réties au romarin, fondue d’épinards aux poires,

Géateau de pommes de terre et petits lardons, sauce aigre de miel
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Dessert

Assiette gourmande 3 variétés de gateaux + 1 sorbet framboise + salade de fruits frais

*Le tarif peut varier en fonction des plats choisis.
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