Ethic Etapes Archipel

L

Menu Mariage

Cocktail maison

Mise en bouche

Aumoéniere de st Jacques et ses petits [égumes
Foie gras et sa compotée Figues et Oignons sur pain d’épices

Magret fumé sur Tartare d’artichauts et chévre frais

Brochette de Gambas flambée au whisky

Dos de Cabillaud dans son habit de Jambon

Trou Normand
Pavé de Rumsteak et son jus poivré
Magret de canardet sa creme aux Airelles
Filet mignon de porc sauce moutarde

Trio de fromages et son Mesclun

Moelleux au chocolat




Ethic Etapes Archipel

Tarte des Demoiselles Tatin
Charlotte aux Poires et son coulis d’abricots
Abondance de Fruits et sa Nougatine

Fraisier (ou Poirier selon saison)

Café et sa Mignardise
De 70 a 150 personnes.Un choix de repas unique pour ’'ensemble du groupe

Location de salle jusqu’a 4h inclus (fermeture restaurant 5h)
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