Najeti Hotel Chateau Tilques

L

Menu 5 plats + Mise en bouche

et café

Mise en bouche : Velouté d'asperges vertes a I'huile de truffe

ook
Opéra de saumon fumé, caviar de harengs et pickels d'oignons doux, chantilly a I'aneth
—_—
Le supréme de daurade royale poélée, risotto au parmesan,
beurre blanc aux herbes fraiches
—_—
Filet de beoeuf roti, confit d'échalotes, bouquet de petits Iégumes, jus réduit au vin de Porto
—_—
Trilogie de fromages, mesclun de salade aux éclats de noix
ook

Croquant scintillant aux trois chocolats, creme anglaise a la vanille Bourbon

k%K%

Café
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