Benoit Bruley

L
Cocktail apéritif

Duo de gougeres bourguignonnes (fromage et graine de moutarde)
1 verrine de panacotta a I'époisses et son ceuf de caille poché
1 cube de truite gravelax et moutarde au miel sur son pain
1 bonbon de foie gras au pain d’épices
1 brochette de jambon persillé et mousseline a la moutarde en grain
1 crémeux de bourgogne sur son pain d’épices et gelée de cassis
1 mini burger bourguignon
(Boeuf, époisses, oignon frits et sauce barbecue)
1 cassolette d’escargots de bourgogne et champignons sauce aurore

1 cassolette ceuf poché en meurette
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