Domaine du Petit Plessis

Menu du Manoir

Entrées

Brochette de gambas marinées et mangue rétie, vinaigrette de citron vert et son tartare de mangue avocat au
saumon fumé

ou
Grecques de légumes croquants, émulsion d’olives a la coriandre et Saint Jacques snakées
kkkk

Plats

Brochette de lotte au lard, ail en chemise et velouté de vin blanc

ou

Surprise d’agneau de 7 heures, tian de légumes et croustille de patate douce et jus court

Fromages

Plateau de fromages et salade verte
ou
Curé Nantais chaud sur pain d’épices
—
Desserts "Carli"

Tarte Manoir (ganache chocolat, croustillant aux grues de cacao, déme de chocolat intense)
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Délice de Menton (génoise a I'amande, mousse citron et crémeux framboise pépins)
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