La Clé en Main

Animations et Ateliers

(Se déroulant sur 2 heures pour 50 personnes minimum)

Promenade autour de la mer

Panier d’huitres normande n°3, vinaigre a I’échalote et citron
Saumon fumé par nos soins, pain grillé et beurre salée
Terrinette aux trois poissons de nos cétes sauce tartare

Coquille Saint Jacques fumé a la creme anet

Atelier du Périgord

Découpe de foie gras de canard, chutney de figues, briochain
Magret de canard farcie au foie gras, pain d’épices
Caroline au bloc de foie gras péate a choux
Macaron salé saveur truffe blanche, magret fumé

Plancha océane

Crevettes décortiquées, huile d’olive, persil
Saint Jacques poélées, fleur de sel
Filet de bar de nos cotes sauce citronnelle
Brochettes de petites seches a la provencale

Dégustation autour du monde

Sushi maison demi cuit au saumon sauce thai
Crevette croquante sautée aux petits Iégumes sauce curry
Crevette tempura aux saveurs d’Asie

Mini brochette de poulet tandoori ma
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