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Menu Bronze

Amuse-bouche

Velouté, Glacé de tomate coeur de boeuf, émulsion de burrata, poudre de basilic
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Plat

Nougat, d'une volaille Lorraine, pagode de courgettes grillées en parmentier de morilles, jus de thym
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Le plateau de fromages - 5 sortes

Par table et au partage
Miches de pain ‘fait maison’
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Débauche gourmande

De nos desserts maison 10/12 sortes « sous le feu de la rampe »
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Pain de mariage by M
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