Casino Partouche Hyeres

L

Emeraude

Apéritif
Kir vin blanc (13 cl)
3 canapés par personne

Agréments salés

Amuse-bouche de saison du chef
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Entrées

Salade de coleslaw au saumon fume, rapé de combawa, et blinis tiéde
ou
Hure de lentilles au magret fume et pépites de foie gras, mesclun coloré a la vinaigrette de framboise
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Plats

Supréme de volaille sauce morilles, écrasé de pomme de terre Agata et petits [égumes

ou
Filet de daurade royale au jus de crustacés, risotto en appétit de légumes
—
Fromage
Saint-Marcellin
——

Desserts

Géateau des mariés

ou

Piece montée

Mignardises

mariages.net



Casino Partouche Hyeres
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Boissons

La sélection du sommelier :
1/3 bouteille de vin par personne, blanc ou rosé, rouge confondus
1/2 bouteille d'eau minérale

1 café par personne
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