Domaine des Saints Peéres

L

Menu des Saints Peres hiver
2026

Entrées / Mises en bouche au choix

- Truite Fario / petit épeautre
- Boeuf facon Pot-au-feu
- Saint-Jacques
- Velouté de saison

- OEuf parfait
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Plats au choix

- Omble chevalier
- Supréme de volaille fermiere
- Veau de Chartreuse
- Filet mignon de porc
- Selle d’agneau des Pyrénées
- Raviole de gambas
- Saint-Jacques (+ 8€)

- Mijoté en cocotte (a partager)
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Trou normand : Supplément de 5 euros/pers

Servi avec liqueur au choix : Limoncello / Génépi / Poire a Joe (autres liqueurs possibles sur demande)
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Fromages buffet ou plateaux sur les tables : Supplément de 9€/pers




Domaine des Saints Peéres

Sélection de fromages affinés, selon la saison
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Desserts au choix, par Cédric Pernot

- Mignardises ou macarons, 5 pieces/personne
- Piece montée, 4 choux/personne
- Assortiment de 2 choux + 2 mignardises /personne

- Autres propositions sur demande
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