Traiteur Les 4 Saisons

L
Brunch du lendemain

Brunch complet n°1
Petit déjeuner
Café, thé, chocolat, lait
Assortiment de mini viennoiseries
Tartine de pain, beurre et confiture, céréale
Brouillade ceuf allumette de lardon

Assortiment de charcuteries

Ballottine de volaille de notre maitre charcutier
Caillette de notre maitre charcutier
Jambon blanc, olives, cornichons

Salades composées

Salade de coquillette tomate et [égume
Taboulé : semoule, poivrons, tomates, condiments, menthe
Crudité tomate et concombre

Viande

Aiguillette de jambon r6ti
Aiguillettes de volaille
Petite pommes de terre r6ti a 'huile d’olive
Moutarde, sauce cocktail

Dessert

% tarte aux pommes
2 fromage blanc coulis de fruit rouge

Pain de campagnE
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Buffet livré n°2

Buffet
Salades
Salade verte

Salade crouton emmental

Crudité

Crudité du moment

Salade de perle

Salade de coquillette aux basiliques tomate, petits pois, poivrons, vinaigrette

Aiguillettes de viandes et cuisse

Cuisse de poulet rétie froide
Aiguillettes de jambon roti au four
Salade piémontaise pomme de terre, ceuf cornichon mayonnaise
Moutarde, mayonnaise, sauce cocktail

Dessert

Flan péatissier
Pain de campagne
Buffet froid livré n°3
Assortiment de charcuteries
Ballottine de volaille de notre maitre charcutier
Caillette de notre maitre charcutier, olives, cornichons

Salades composées

Nicoise : haricots verts, tomates, olives, thon, ceuf, poivrons
Taboulé : semoule, poivrons, tomates, condiments, menthe

Viande

Ré6ti de porcelet
Aiguillettes de volaille

Salade de petite pommes de terre réti a I'huile d’olive et cornichons
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Moutarde, béarnaise, sauce cocktail

Dessert

Tarte aux pommes

Pain de campagne
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