Le Tivoli
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Exemple de Menu de Mariage

Ateliers culinaires (entrées)

Stand Jambon Ibérique : Découpe et service devant les convives
Stand Foie Gras : Découpe et service devant les convives
Stand verrines : Verrines de légumes de saison, toasts, canapés et feuilletés gourmands

Stand boissons
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Repas assis
Plat principal
Filet de boeuf au jus de truffes - assortiment de [égumes de saison et pommes grenailles
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Fromage
Assiette de fromage selon vos go(t (chévre, brebis, vache etc)

*kkkk

Dessert

Café gourmand a theme
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