Le Tivoli
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Buffet /| Cocktail dinatoire de

Mariage

Mets froids

Brochette de tomate cerise-feta
Plateau de charcuterie (toast de jambon ibérique, toast de saucisson, toast de boudin - pommes)
Toast de foie gras
Brochette de légumes de saisons

Verrine de légumes et carpaccio de saumon
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Mets chauds

Brochette de coeurs de canard et poivrons
Brochette de crevette a I'ail et au persil
Verrine d’ceufs brouillés basquaise
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Dessert - Assortiment de desserts
Mini créme brilée
Mini pana cotta avec son coulis

Verrine ou brochette de fruits frais

Plateau de pets de nonnes
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