
Villa Simone

Menu Garden Party (menu 2015)
Prix :90,00€

Menu Garden Party – Apéritif 10 pièces et 4 ateliers (2 pièces) puis plat chat à table

Cocktail Apéritif 10 pièces

Verrines, canapés, brochettes, pièces chaudes

4 Ateliers culinaires

Découpe de Foie gras, pains de campagne et d’épices, confit d’oignons et de figues

Plancha de la mer : gambas et st jacques à l’anis ou aux agrumes

Découpe de Saumon mariné par nos soins, blinis et sauce antillaise

Petits paniers maraichers, sauce tapenade et anchoïade

Pause

Sorbet Mandarine et Limoncello

Ou

Trou Normand

Ou

Sorbet Pêche Champagne

Plat

Suprême de volaille fermière farcie au foie gras et duxelle de Champignon

Ou

Magret de Canard laqué, jus réduit aux agrumes

Ou

Médaillons de veau Rôtis, crème de Champignons

 Ou

Dorade Rôtie en croute de parmesan huile vierge

Ou

 



Villa Simone

Carré d’agneau en croute d’herbes et son jus

Fromage

Aumônière de chèvre chaud au miel et herbes provençales

Ou

Brie à la tapenade et mascarpone, mesclun et tomates confites

Ou

Girolle Tête de Moine, mesclun à l’huile d’olive vierge

Dessert

Pièce montée

Mignardises

Brochettes de fruits

Pains boules individuels

Boissons

Au cocktail : Eaux minérales plates et gazeuses - Sodas (Coca-cola, Coca zero, Ice-tea, Fanta) - Jus d’orange et

de pomme

Au repas : Eaux minérales plates et gazeuses – Evian et Badoit en bouteilles en verre - Café Expresso

Malongo « Grande Réserve » ou « Ristretto »
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