
L'Atelier des Gourmets

Quelques suggestions de menus
Prix :64,00€

Entrées au choix

Chou de langoustines au guacamole et chair de tourteau, framboises fraîches

OU

Gaufre salée aux deux saumons ou au magret de canard séché ou version végétarienne

OU

Saint-Jacques snackées (entrée chaude), sauce beurre de champagne, chips de lard et brisure de blé noir

****

Plats au choix

Magret de canard à la bretonne, pommes confites au beurre et miel, sauce au cidre vanillé, accompagnements

de saison au choix

OU

Lotte, sauce au saté, accompagnements de saison au choix

Nous proposons différentes viandes et poissons, n'hésitez pas à nous demander notre brochure

****

Fromages

Assiette de trilogie

OU

Planche fromagère en buffet

OU

Planche de table

Tous nos fromages sont accompagnés de fruits frais de saison, de fruits secs et de pains spéciaux tranchés

****

Desserts au choix

Assortiments de choux

OU

 



L'Atelier des Gourmets

Assortiments de macarons

OU

Assortiments de mignardises

OU

Assortiments présentés sur une pyramide en nougatine ou servis à l'assiette (3 pièces/personne inclues dans

le tarif)

OU

Nude cake ou wedding cake personnalisé

****

Les boissons ne sont pas inclues dans le tarif. Merci de nous contacter pour obtenir un devis chiffré

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

http://www.tcpdf.org

