
Domaine de la Diligence

Menu Amour Eternel

Nos entrées

Tian de légumes estivales et foie gras mi- cuit, crumble aux amandes, Féta et jeunes pousses germées et

Vinaigrette herbacée, curcuma (bio) fraîchement râpé

OU

Cannelloni de tartare de daurade et avocat au raifort, crème fraiche au thé matcha et gingembre confit, éclats

et huile de noisettes

****

Nos plats

Grenadin de veau rôti au naturel, gratin Forézien et julienne de carottes, Jus au foie gras senteur de truffes

OU

Dos de loup de mer rôti aux sésames et sarrasins, julienne de carottes, risotto à la Milanaise aux sésames

noires huile vierge gingembre / ciboulette et cacahuète torréfiée

****

Buffet de fromages

Planche de Fromages de 2M (10 sortes de fromages entiers découpés devant vos yeux)

OU

Fromage blanc accompagné de coulis ou de sucre

****

Cascade de gourmandises

Une coupelle de fruits frais de saison/ une mignardise / bar à glace, une boule

Au choix, une part d’entremet ou pièce montée (2 choux)
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