
Le Cube Réceptions

MENU ANA
Prix :108,00€

Cocktail Apéritif

Macaron chèvre et piment d’Espelette

Pain perdu de foie gras et son chutney de figue

Roulé de saumon fumé, mascarpone au yuzu sur blinis noir

Tartelette chèvre frais et magret fumé

Croustillant ricotta et petit pois

Assortiment de wraps et fromage frais

Club mascarpone truffé et chiffonnade aux herbes

Finger de guacamole et crevette

****

Ateliers Culinaires

Risotto crème de truffe et parmesan ou tomate confite & mozzarella

Brochette à la plancha : boeuf, volaille ou crevette

OU

Entrée - À choisir

Foie gras sur brioche perdue & son chutney de figue

Couronne de tomates colorées, stracciatella et tomate givrée

Tartare duo de saumons frais & fumé, chantilly de tzatzíki & aneth

****

Plat Principal - À choisir

Filet de boeuf, sauce romarin et thym, Frite de panisse & Tian de légumes

Magret de canard, sauce au miel et balsamique de framboise, Quart de poire pochée & Écrasé de pomme de

terre

Filet de loup, velouté de poivron, Risotto aux asperges & Tomates cerises rôties

****

Dessert - À choisir

Pièce montée trio de choux

Wedding cake, saveur au choix

Tarte aux framboises XXL - supplément de 5€

Buffet de mignardises, 3 pièces

****

 



Le Cube Réceptions

Les boissons incluses

L’Apéritif

Eaux minérales plates et gazeuses

Coca-cola

Ice Tea

Citronnade

Cocktail en vasque

Mojito, Punch, Spritz

****

Le Repas

À discrétion

Evian

Badoit

Café Malongo

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

http://www.tcpdf.org

