
Le Cube Réceptions

Menu Passionnément

(showcooking)
Prix :115,00€

Eau détox au choix

Menthe : eau, citron & menthe fraîche

Orange : eau, framboise & orange

****

Cocktail apéritif au choix

La différence : vin blanc, prosecco, limonade, grenadine

& Fruits rouges

Soupe champenoise : champagne, citron, cointreau

& Sucre de canne

****

3 amuse bouches

Gravlax de saumon

Tartelette à l’oignon, chèvre & romarin

Gyoza poulet ou légumes

****

2 atelier showcooking (au choix suivant la saison)

Beignets de fleurs de courgette

Risotto

Bar à mozzarella : tomates 3 couleurs, mozzarella, stracciatella, burratina, scamorza, billes de mozzarella,

figliata, roquette & focaccia

Bar à pâtes : penne & cavatappi, sauce tomates fraîches & burratina basilic, sauce truffe , sauce pesto, pignons

de pin & parmesan

****

Showcooking brasero

Tagliata de boeuf, veau, thon mi cuit, crevettes

Légumes grillés (selon saison)

 



Le Cube Réceptions

****

Buffet de fromages

Brie, comté, tomme de vache, gorgonzola, chèvre du pays

Petits pains spéciaux, fruits secs & salade

****

Showcooking dessert au choix

Tiramisu

Fraisier
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