
Richard Traiteur

Formule Traditionelle
Prix :45,00€

Entrées froides au choix :

Foie gras mi- cuit maison au Pineau.

Salade de noix de St jacques aux trois poivres.

****

Entrées chaudes au choix :

Pavé de sandre crème d’asperge au pamplemousse.

Filet de loup de mer coulis de tomates confites au romarin.

****

 - Le trou Charentais :

Sorbet de mandarine à la sève de feu de joie.

****

Les plats au choix :

Magret de canard émincé, pêche rôtie et pleurotes.

Filet de bœuf braisée jus réduit aux cèpes.

****

Les fromages et dessert

Trilogie de fromages.

Délice aux fraises et son coulis au thé Matcha.
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