Domaine de la Bretesche

L

Menu de Mariage

Premiere entrée

Tartare de poisson aux agrumes, espuma de concombre
—
Seconde entrée
Raviole de langoustine, bisque crémeuse au lait de coco, huile de coriandre
—
Plat
EntrecOte de veau, déclinaison d'aubergines, pesto de basilic et jus de viande
——

Dessert

Entremet au chocolat pur origine Guayaquil 64%, croustillant de gavotte, coeur caramel beurre salé
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