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Cocktails

Cocktail 14 pieces - 9 pieces froides (dont 1 en support) - 3 piéces chaudes (dont 1 en poélon) au choix 2
piéces sur une animation au choix

Nos canapés Coté Terre

Canapé Saint-Morét, paprika
Canapé jambon de pays, kiwi
Canapé magret fumé, pesto
Canapé mini andouille au lard
Canapé oceuf dur, tomate cerise
Canapé foie gras et chutney
Canapé mousse de canard
Mini burger boudin, pommes

Mini navette a la mousse de canard
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Nos pieces Coté Mer

Blinis de saumon fumé, creme citron
Mini chou de crabe, liégeoise fines herbes
Canapé saumon fumé
Canapé Saint-Jacques
Canapé crevettes curry
Canapé concombre tarama

Mini burger piperade de poivron et rouget
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Coté végétarien
Blinis guacamole, fine julienne de légumes
Cuillére de tartare de légumes

Brochette de légumes de saison

Brochette de fruits de saison
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Nos cuilléres et verrines

Cuillere de saumon fumé et caviar d’aubergine
Cuillere de tartare de truite fumée
Cuillere de crémeux d’artichaut et crevettes
Verrine d’asperge et crevettes
Verrine de betterave, Saint-Morét

Verrine de tartare de poisson, pomme, citron
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Nos piéces chaudes

Poélon de retour de péche
Poélon de Saint-Jacques au beurre persillé
Poélon de rouget a la piperade

Bouchée aux ris de veau et poulet
Mini croque au saumon estragon

Mini croque monsieur

Mini samoussa
Mini quiche, mini pizza
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Les animations cocktail

Les ateliers sont servis, sous forme d’animation aux buffets nous prévoyons 2 piéces par animation et par
personne

L’animation I'écailler - huitres creuses n° 3 ouvertes devant les convives (pain de seigle, citron, beurre, vinaigre
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a I’échalote)
L’animation le charcutier - découpe de jambon sec et cochonnaille disposé sur toastinette de pain

L’animation plancha - assortiment de mini brochettes (Mini brochette de boeuf, mini brochette de Saint-
Jacques, etc.)

L’animation bilig - roulé de galette de blé noir garni de charcuterie (jambon, fromage, andouille, forestiere)
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Le cocktail dinatoire - A partir de 18h - 10 piéces salées froides dont 1 cuillére ou 1 verrine
Animation cocktail
Nous prévoyons 2 pieces par personne
1 atelier découpe de jambon sec et cochonnaille sur toastinette de pain
A partir de 21h
5 pieces salées chaudes dont 1 mini cassolette
Nous prévoyons 4 pieces par personne

La cuisine en animation

Pavé de beeuf poélé, purée de céleri
Aiguillette de canard, écrasé de pommes de terre wok de poulet au caramel

2 piéces par personne
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