Domaine des Monts du Lyonnais

L

Menu Sensation

Entrées :

La terrine de foie gras, chutney de figues aux cing épices, mesclun craquant
ou
La terrine de saumon et Saint-Jacques, quelques pétoncles vinaigrette
kokk

Plats :

Le filet de pintade mariné aux épices, réduction de saint estephe et feuilles de laurier infusées
ou
La poitrine de volaille fermiere de I’Ain cuite au beurre noisette, creme de morilles
kokk

Fromages:

Brochette de quatre fromages de nos régions

Oou

Fromage blanc a la créme double d’isigny

k%K%

Desserts :

2 gateaux au choix servis sous forme de buffet

k%K%

Café a l'italienne accompagné de 2 mignardises par personne
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