Bistro du Golf

L

Menu Gourmandise

Mise en bouche

*kk
Raviole de homard, émulsion de carapace

ou

Le foie gras de canard poélé, mais et pop-corn

ou

Mille-feuille de rouget, mini ratatouille et coulis de tomate

kkk
Le carré d’agneau cuit en basse température, déclinaison autour de I'aubergine

Oou

Mignon de veau en cro(te d’herbes, pommes de terre rissolées

Oou

Filet de Saint Pierre aux aromates, Iégumes de saison

k%K%

Sélection de fromages

k%K%

Piece montée en choux

(personnalisation possible selon votre thématique)
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