
JMT traiteur/ Azur-Event

Les ateliers du vin d'honneur
Prix :7,00€

Les ateliers

L’atelier de foie gras poêlé

Foie gras de canard poêlé pain grillé et balsamique

L’atelier de charcuterie Ibérique affiné 12 mois – Minimum 50 personnes

Le jambon cru Ibérique présenté sur socle accompagné de pain grillé et tomate

La plancha de fruits de mer

Moules, crevettes, st jacques, encornet en persillade flambé au pastis

La table de l’écailler

Huitres Marennes d’Oléron citron et échalote

Les pizzas

Mini pizza marguerite et napolitaine

Le wok

Wok de gambas au lait de coco

Le fumage

Le saumon aux baies roses fumé minute pain grillé et sauce aioli

Le risotto

Dans la meule de parmesan et copeaux de truffes

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

http://www.tcpdf.org

