L'Art Des Mets

L

Formule Carnet de Bal

Formule trés tendance offrant un copieux buffet de canapés froids et chauds avec une animation plancha pour
des bouchées poélées au dernier moment!

Ce moment convivial sera suivi d'un plat gouteux élaboré selon vos envies

puis d'un plateau de fromages régionaux et affinés accompagnés de pains spéciaux pour mettre en valeur
toute leur saveur

Exemple d'amuses-bouche : toast de foie gras et sa compotée de figues, Saint Jacques a la plancha, picatta
de saumon sauce citron vert, roulé de crépes facon wrap, tapenade maison...

Exemple de plat : Magret de canard du sud-ouest, gratin dauphinois et Iégumes de saison / Dos de cabillaud
réti sur ses [égumes bouillabaisse

Plateaux de fromages affinés du Tarn, pain spéciaux
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