Cuisin'Ensemble Réception

L

FORMULE GASTRONOMIQUE VIN
D’HONNEUR

NOS ANIMATIONS
(] Plancha de gambas (2/personne)
Marinade au paprika fumé
[] Plancha de foie gras poélé (2/personne)
Brioches grillées et fleur de sel
[] Découpe minute de jambon
Jambon Serrano IGP 24 mois (Jambon Pata Negra et Bellota sur demande)
[J Saumon fumé a la cloche, blinis et combava (2/personne)
Démonstration de fumage minute sous une cloche en verre devant vos invités
[ Poulpe grillé, huile de paprika fumé (2/personne)
[ Bar a tapas et mozzarella
Fuets aromatiques, tomates séchées et fines herbes
Rillettes de saumon
Antipasti
Mozzarella Di Buffala, pesto et graines de tournesol
Foccacia a I'huile d’Olive
BUFFET DE BOUCHEES
(2 de chaque par personne)
[ Bille mozza, safran et tomate cerise

[J Mousseline de fromage frais, coriandre et grison
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[J Cube de saumon gravlax, aneth et agrumes, blinis tiedi
[J Croque Truffe noir du Berry

[J Bonbon de foie gras, yuzu et sésame grillé sur pain d’épice
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