Chateau d'Avesnes - Le Castelet

L

Suggestion "Menu savoureux'

Cocktail

10 piéces cocktail par convive :

Rillette de thon au curry et roquette en briochin noir
Mini moelleux citron saumon fromage frais aneth
Toast haddock fumé mousse de betterave et pomme granny
Cornet salé chantilly safrané et chorizo
Gaufre salée caviar de tomates
Mini croque Monsieur comté truffe blanche
Tartine chevre chaud miel et romarin
Animation SAVEUR EN MEULE

Tatin de foie gras pommes-poires sur lit de pain d’épice
ou
Carpaccio de Noix de Saint Jacques au citron et fleur de sel a la vanille

Trou normand

Sorbet pomme - Calvados

Plat

Supréme de pintade farcie aux champignons sauvages, creme onctueuse de mori les et son gratin dauphinois
truffé
ou
Cabillaud en crolte d’herbes sauce Yuzu mousseline de céleri rave et petits [égumes

Fromage

Plateau de fromages affinés :

Comté 15 mois, Fourme d’Ambert
Carré Fécampois, Chevre cendré
Téte de Moine

fruits secs
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Chateau d'Avesnes - Le Castelet

salade de jeunes pousses en centre de table a partager

Trio de Dessert

Entremet Vani le et fruits du verger | Base chocolat blanc, mousse Vani le, péche, abricot
Foret Noire | Génoise cacao, Kirsch et chanti ly et cerises Framboisier Passion |

Croquant chocolat blanc, riz soufflé et coco rapée, crémeux framboise et mousse passion
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