
SP - Stéphane Portier Traiteur Evénementiel

Menu Elegance Champêtre

Cocktail d’accueil

12 pièces par personne

Sélection de bouchées froides & chaudes : tartine de magret fumé, wrap végétarien, mini burger de bœuf,

brochette de foie gras & pain d’épices, gaspacho de saison…

****

Entrée

Foie gras maison, tartines de pain d’épices & oignon rouge grenadine

OU

Tataki de thon au sésame doré, crème de wasabi, caviar de courgette

****

Plat principal

Filet de bœuf et joue de bœuf confite, jus de viande glacé, pommes grenailles aux herbes

OU

Filet de dorade, sauce chorizo et risotto aux herbes

****

Fromages à l’assiette

Trio affiné (brie, chèvre cendré, Saint-Nectaire) servi avec mesclun & pain de campagne

****

Dessert

Le Samouraï : crémeux chocolat noir, cœur caramel beurre salé & macaron Kayambé

OU

Macaronade crème légère et fruits de saison
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