
Restaurant traiteur Frantony 2

Primevère

Entrée

Crumble de légumes niçois au parmesan, copeaux de jambon cru, coulis au basilic et jeunes pousses

OU

Tatin de canard confit et pomme caramélisée, salade de roquette et vinaigrette de foie gras

OU

Cannellonis de saumon fumé maison à la crème d'aneth, marinade au miel et citron, pousse de tétragone

***

Plat

Ballotine de volaille forestière, jus périgourdin et traditionnel gratin dauphinois

OU

Râble de lapin aux trompettes des morts, bayaldi de légumes confits et son jus au romarin

OU

Dos de cabillaud rôti à la fleur, moelleux de pomme Rosevald à l'ail doux

***

Dessert

Délice choco poire et mousseline à la vanille Bourbon

OU

Javanais passion, banane et noix de coco

OU

Entremet bariolette, biscuit framboisine et sa mousse ivoire
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