Domaine Chateau Ermenonville

L

Menu Empire

Entrées

Coeur de saumon fumé au caviar

ou

Mille feuilles de foie gras et pain d’épices

ou

Minis Iégumes fargis et leur chakchouka

Plats

Chateaubriand, pomme Anna, sauce truffe, champignons du moment

ou

Lotte au safran, nage de légumes et bouillon aux crustacés
Sélection de fromages affinés
Supplément sur devis :

Gateau des mariés : piece montée (croquembouche choux) forme cone classique, 3choux / personne:
15€/personne

ou

Wedding cake : a partir de 18 €/personne en fonction du décor

ou

Pyramide d'entremets a partir de 14€/personne (saveurs a définir)
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