Chateau de la Barbiniere

L

Cocktail

Composez votre cocktail en se[llectionnant dans chaque cate[Jgorie les pie[lces que vous souhaitez.

Les canapel[ls : 2.00€/pie[]ce (entre 6 et 8 pie[lces conseille[les)
Les Canapés Primeurs

Bille de che[lvre frais aux herbes sur toast
Petit cake aux olives Kalamata
Tarte al] I'oignon au Beaufort
Brochette provenc[lale (aubergine, tomate et courgette confite et mozzarella)
Gaspacho andalou, tartare de tomate
Bonbon de bleu d’Auvergne, crumble de noix

Les Canapés Fraicheurs

Bonbon de foie gras au porto
Wrap de poulet fac[lon salade Ce[lsar
Boeuf en tataki, selJsame et ce[lbette
Verrine de mogette en vinaigrette et jambon de Vende[le
Carpaccio de boeuf aux herbes fraillches
Navette de canard aux aromates

Les Canapés Saveurs

GougelJre tie[lde au vieux Comte(]
Cannelel] aux poivrons et chorizo
Papillote croustillante de langoustine au basilic
Bouchel[]e escargot de la maison Royer

Brochette de poulet au soja
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Galette croustillante au jambon

Les Canapés Pécheurs

Saumon fume([] maison sur blinis
Carpaccio de bar au citron vert
Tartare de saumon et cre[lme all la ciboulette
Tataki de thon aux aromates
Verrine de crevette aux agrumes et avocat

Briochette de truite au concombre
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