Le Pavillon des Ibis

L

Menu Vernet

Entrée

Saumon fumé
Accompagné d'une chantilly au yuzu légere, servie avec des blinis moelleux

ou

Salade de Gambas
Servies avec des agrumes frais et de I'avocat, le tout relevé d'une vinaigrette

Plat

Quasi de veau
Nappé d'une creme aux morilles et d'une écrasée de pommes de terre crémeuse

ou

Filet de bar roéti
Servis avec une poélée colorée de légumes de verts et relevé d'une sauce vierge

Assiette de fromage +10€
Dessert

Déme Royal Chocolat
Mousse au chocolat avec un croustillant et un glagage miroir

ou

Tarte citron meringuée
Garni d'une creme au citron acidulée, surmontée d'une meringue Iégére et dorée

kkkok

Petits pains individuels

(Compris dans le menu : vins, eaux, café et thé)



http://www.tcpdf.org

