Mas Loisonville

L

Menu Yannick

Mise en bouche : Carpaccio de saumon aux agrumes
Entrée : Duo de foie gras au sel et poélée et son chutney d’ananas au curry sauce a I'orange réduite et persil

Poisson : Gambas poélée et ses tagliatelles de Iégumes et ses chips de Iégumes a 'aigre doux et tamari sauce
poivron grillé

Viande : filet de boeuf poéle purée de panais, tian de Iégumes et sauce a I'ail
Fromage 3 sortes
Dessert : Tiramisu et son macaron au chocolat blanc

ou

Mise en bouche : Brochette de thon au romarin et son rouleau de printemps graine et haricots mungo sauce
soja salé, sucré aigre doux et gingembre

Lotte poélé et son poireau glacé pané et chips de parmesane
Gambas et sauce bisque noix de coco au curry
Fromage 3 sortes

Magret de canard et carottes sauté au cumin, purée de pommes de terre a I'huile d’olive et sauce moutarde et
miel

Pavlova aux fruits rouges
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