L'Atelier de Nicolas

L

Menu italien

Vin d’honneur : 9 pieces / personne :

Focaccia aux olives noires et au romarin, Mini sandwichs au pastrami, brochette tomate mozzarella-basilic,
Crostinisde chevre a la tomate confite, pizette chevre-basilic, feuilletées coppa et parmesan, Crostinis
gorgonzola et I[égumes, bouchées polenta mozzarella Planche de charcuterie Italienne : Coppa, Mortadelle,
Bresaola

Bar « Saveurs du sud »: Tapenade d’olives noires et vertes, caviar d’aubergines, houmous, olives vertes et
noires

1 Ateliers : > Découpe de jambon de parme

Boissons :

>Spritz
> Martini blanc et rouge
> Coca Cola, Coca cola zero, Ice tea, Jus de fruits (orange et pomme), eau plate
Repas : Plat chaud servis a table
Saltimbocca alla romana (escalope de veau piquée de jambon et sauge)
Ou
Osso Buco
Accompagnements : Accompagnement : Caponata de l[égumes et risotto au parmesan

Fromage sous forme de buffet :

Gorgonzola, Pecorino, Asiago Pressato, Provolone Accompagnée d’une salade verte et huile d’olive
Buffet de dessert:
Tiramisu et Panacotta
Pieces montées (2 choux ou 2 macarons / personnes)

Café & Thé




L'Atelier de Nicolas

Boissons & divers

Eaux plates et gazeuses en verre Vin rouge, rosé et blanc a discrétion Fadeze

Tarifs avec boissons par personne

De 50 a 79 personnes : 85,00 euros
De 80 a 120 personnes : 80,00 euros
A partir de 121 personnes : 75,00 euros

Tarifs sans boissons par personne

De 50 a 79 personnes : 60,00 euros
De 80 a 120 personnes : 55,00 euros

A partir de 121 personnes : 50,00 euros
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