Chateau de Chaulnes

L

Menu Baron Thomas

Panier de légumes de saison en 3 cuissons et sa vinaigrette de légumes aux aromates.
Ou
Pressé de légumes aux aromates et mozzarella fondante, pesto maison.
S——
Gougeonette de Volaille fermiere fagon poulette, tian de Iégumes de saison
Ou

Filet de truite du Vercors poché dans un bouillon safrané et sa sauce vierge aux aromates fagon grenobloise,
émulsion de vitelotte
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Plateau de fromages régionnaux ou fromage blanc
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Dessert des mariés a voir selon souhaits

(exemple: Framboisier revisité, croustillant au chocolat, farandoles de migniardises)
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