Chateau de la Roche Guyon

L

L'Essentiel du Chateau de la

Roche-Guyon

Vin d'honneur & Cocktail apéritif 12 pieces

12 pieces par personnes

3 Prélégantes

Un assortiment de :

Blini de verdure et menthe - Céleri, houmous d'oignon et magret fumé - Fraicheur d'asperges Opéra de foie
gras aux cerises - Boeuf séché de Gambret et mascarpone au persil plat Fenouil, poivron confit et feta -
Epinards et truite fumée maison
2 Fantaisies prestiges froides
variété de
Toupie fromagére a la pomme - Tartare de bar et kiwi en chou - Corolle de feta et saumon fumé
Foie gras, cerise et pistache - CEuf de caille farci aux herbes et saumon fumé - Crevette et bceuf Tandoori
Gravlax de saumon, infusé a la betterave et perles de citron - Fondant de Black-Angus et Iégumes croquants
Spirale de grison et Bresaola - Foie gras sur disque d'artichaut et glacis pourpre
Effeuillé de truite d'eau douce fumée maison et zeste de yuzu - Crevette et asperge anisée
Saint-Jacques et réduction de citron en pak-choi - Banderille d'artichaut aux truffes — Sardinelle de betterave
Beluga et poireaux a la moutarde douce Crémeux de chevre et truite fumée maison —Craquant de chévre et
chou Foie gras, pomme et céleri braisé Cuillere de homard a la creme de Sauternes — Archet de poulet et

mangue

3 Fantaisies classiques
Un assortiment de
Pizza - Chou escargot - Kefta en pic - Feuilleté tandoori - Chou fromage — Acras de morue
Croque Serrano aux deux basilics - Quichette au saumon - Pastilla de caille - Croque légumes du soleil
Quichette aux poireaux - Cubic de Cantal au caramel de sésame - Nem de légumes a l'lndienne Moelleux de

bruccio et menthe - Mini-lasagnes aux truffes

2 Croc-Saison
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Chateau de la Roche Guyon

Un assortiment de »
Sablé de parmesan a I'ltalienne - Polenta et crémeux au bleu - Croc-artichaut et truffe

2 Méli-Mélo de Finger

2 pieces/pers.
Saumon fumé - Jambon de Pays - Briochette au crabe - Brunoise de Iégumes

Repas servi a table
Entrée

1 sorte a choisir
Foie gras, céleri et pomme confite, chutney de fruits rouges
Duo patchwork de saumon et truite d'Acquigny fumée maison Fuseau de tourteau et mangue
Parfait d'avocat et saumon fumé maisom creme citron aneth
Dome d'étrilles crémeux, Yuzu et Gravlax

Mosaique de saumon et poireaux sauce citron Jardin Grec coloré (Végétarien)

Moelleux de chou-fleur, céleri braisé au curcuma (Végétarien)
Ravioles aux dés de homard a la créme de Sauternes (Suppl. de 5,00€/persJ

Plats

1 sorte e choisir

Jarret de veau braisé aux petits Iégumes et service dit « a la russe »
Ballotine de pintade au Pommeau - Supréme de poularde aux cépes
Charlotte d | agneau a I'aubergine et son jus corsé - Filet d'aiglefin et fumet de coquillages crémés
Filet de rouget grondin, soufflé de homard, sauce Champagne
Ravioles a la Ricotta, Iégumes grillés et creme truffée (Végétarien)
Effiloché de bceuf Baleine confit jus corsé - Dos de saumon braisé au Champagne

Magret de canard en basse température aux poires et miel d'acacia (Suppl. de 3,50 €/pers.)

accompagnements en garniture déterminés par notre chef de cuisine

En fonction de votre choix de plat et de la saison (pour le Jarret de veau : 1 seule garniture)
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Chateau de la Roche Guyon

Menus spécifiques possibles dans le cas de contraintes ou d'allergies alimentaires (végétariens, végétaliens...)

Duo de Fromages & Salade fraicheur a l'assiette
Buffet de desserts

1 Piece montée au choix : Choux ou Macarons ou Carolines (mini éclairs), ou Mixte des 2 ou 3 variétés et 5
desserts différents a choisir

Café
Prestations comprises
Assiette en porcelaine blanche ; verrerie cristalline : couverts en inox Vieux Paris

Table et nappage de buffet blanc. Nappes et serviettes en tissu blanc damassé pour les tables Petites
décorations de buffet

(Vase, plaque en verre, présentation sur ardoise, support de présentation en fer forgé) Matériel de cuisine
(fours, étuves, et tables d'office)

3 heures de Mise en Place et service effectif de 6 heures. 1 maitre d | hotel pour 25 invités Pain de fabrication
artisanale ; glace et glacons a rafraichir café

Boissons sans alcool :

Evian et Badoit en bouteille en verre, jus d'orange, jus de pomme, Coca-Cola et Coca Cola zera (a discrétion
durant le cocktail et la fin de soirée sauf durant le repas) Evian et Badoit en bouteille verre

(a discrétion durant le repas)
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