Devinez, La Fabrique (Enologique

L

Festif, vif et fruité !

Pour un cocktail aérien, vif et coloré : Duo de jolies bulles : Saumur rosé brut (notes de cassis) et Saumur blanc
brut (acidulé) du Moulin de I'Horizon

Un trés beau Bourgogne blanc pour une entrée vive et structurée : Domaine de la Quintaine 2017
Un rouge charmeur et gouleyant avec un Moulin a Vent 2014 du Chateau des Bachelards

Une bulle pétillante pour une finale sans fausse note avec un Blanc Secret 2011 du Domaine de Bois Mozé
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