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Menu Tournebroche Gourmet

AMUSES - BOUCHE
Mini burger végétarien, poivrons marinés et pain moelleux
Verrine fraicheur concombre saumon et aneth
Gougeére au fromage fondante et Iégere
VIANDES

Deux viandes au choix, préparée en tournebroche ou au four selon le nombre de convives :

Porcelet roti ou agneau fondant (a partir de 40 personnes)
Jambon a 'os ou dinde saumurée (a partir de 30 personnes)
Poulet réti au four (a partir de 8 personnes) ou en tournebroche (a partir de 60 personnes)

GARNITURE

Choix de deux accompagnements :

Pommes de terre rissolées dorées et croustillantes
Semoule aux légumes ou nature, parfumée et légere
Riz parfumé
Gratin dauphinois
Ratatouille maison de légumes de saison
MIGNARDISES
Mousse au chocolat et graines torréfiées
Far breton maison généreux et savoureux
Financier a la pistache

ou

DESSERT
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Entremet au choix (selon notre sélection de d’entremets)
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