
Domaine de Forges

Buffet Millefiori
Prix :69,00€

Salades

***

Salade niçoise

Tomate mozzarella vinaigrette basilic

Salade bien-être : quinoa, concombre, vinaigrette passion et coque de sucrine

Salade parisienne : laitue, blanc de poulet, pomme de terre en robe des champs et œuf dur

Salade Ebly saveur marine : surimi, crevette, avocat et pomme verte

***

Créations du Chef

***

Carpaccio de saumon au citron vert

Terrine de canard au cœur de foie gras

Involtini de bœuf mi- cuit et julienne de légumes

Opéra aux deux saumons

Mille feuilles de légumes du soleil et leur caviar

Animation froide

Découpe de saumon fumé, blinis et crème de raifort

Plat servi à table, choix unique

Noisette de lotte, ravioles de céleri frits, crème de satay

Pièces de bœuf, tatin de pomme de terre, sauce Brillat Savarin

Desserts et gourmandises

Buffet de desserts : royal craquelin, tarte de fruits de saison, entremet framboise-citron, île flottante et salade

de fruits

Moelleux chocolat lait coulant, crème anglaise Nutella

Pyramide de macarons (4 pièces/personne) *

Pièce montée traditionnelle en choux (4 pièces/personne) *

St Honoré revisité à la clémentine, cœur crème brûlée

Wedding cake à la framboise*

***

Boissons

***
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Domaine de Forges

Bourgogne Aligoté (1 bouteille pour 5)

Cour de Seguin Médoc (1 bouteille pour 4)

Eau plate et eau gazeuse (1/4 L)

Café, thé
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