Michel Bardon - Traiteur de Réception
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Acte 2 - Le buffet aux saveurs

du monde

Théatre de la sensibilité culinaire - Acte 2 le buffet aux saveurs du monde

Entrées

L’étal de Norvege
Pyramide de saumon fumé au bois de hétre
Miroir de saumon mariné a I'aneth
Terrine norvégienne
Les dunes du Sénégal
Kibi
Caviar d’aubergine a la créme de sésame
Pastel au thon
Les délices d’orient
Taboulé aux légumes et menthe
Mini brochette d’agneau a la fleur de thym
Mini brochette de merguez
Le soleil levant
Nem
Beignet de queues de crevettes au curcuma
Filet de thon mariné au gingembre et citron
Trattoria (ltalie)
Bruschetta au jambon cru et mozzarella

Parmesane d’aubergine
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Verrine de tomate aux couleurs de I'ltalie
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Plat chaud

Supréme de poulet en pastillat, julienne de courgettes aux olives et graines de fenouil

ou

Croustillant de thon, compotée de tomate au basilic, coulis de poivron rouge

ET
Accompagné de ses deux garnitures au choix

Ecrasé de pommes de terre, tomate provencale, gratin dauphinois, flan de légumes de saison, riz pilaf, trilogie
de carottes, gnocchi a la romaine gratiné
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Fromage

Fromages secs et fromage blanc et sa créeme fraiche
——
Dessert
Gateau a étages
ou

Piece montée

ou

Les deux
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Service, vaisselle, pain, café, montage de la fontaine a champagne, pas de droit de bouchon *nappage
compris

Le nappage est fourni seulement si absence de bougies, feux de Bengale, colliers et bracelets lumineux
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