Un Arome 2 Chefs

L

Exemple de menu a l'assiette

Vin d'honneur

Verrine italienne : Mozzarella de bufflonne crémeuse aux poivres sauvages, tartare de tomates confites,
courgettes et pesto basilic-pistache

Petites pommes de terre rattes farcies Pétoncle (petite Saint-Jacques) et creme de poivron
Maki saumon mariné a I'aneth et chevre frais aux baies roses
Wrap creme de betterave framboise, tagliatelles de carottes, emmental et jeune pousse

Animation en show cooking

Mini burger Made in Touraine : rillons, miel, sainte maure et confit d’oignon
Raviole au foie gras et creme de truffe
Grosses gambas flambées a la plancha et velouté de colombo

Entrée

Tarte fine d'écaille de Saint Jacques, petits légumes nouveaux et creme de chorizo et poivron doux

Plat

Supréme de pintade réti aux épices grillées, creme de sainte maure fumée, risotto au ceépes et grappe de
tomates cerises confites au caramel balsamique

Buffet de petits desserts

Pyramide de macarons parfum spéculoos et mojito
Tiramisu framboise tonka et crumble breton
Brownies noix de macadamia et éclats de bonbon daim

Pour connaitre le tarif du service et de la vaisselle nous contacter.
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