Dauphiné Gourmet Saudade Traiteur

Menu Mariage

Entrée au choix :

Moelleux et croquant de légumes du soleil, sa chips de Cular et sa verdure.
Financier aux épices et son crémeux de Foie Gras aux pommes sur lit de Mesclun.
Lingot croquant au Tartare de légumes au filet de rouget et queue de gambas fumée de homard.

Plat au choix :

Pavé de téte de filet de veau aux éclats de morilles
Mignon de porc Rossini
Magret de canard a la creme de fruits rouges

Tous nos plats sont accompagnés de deux légumes au choix
Fromage :

Assiette de fromage sec ou fromage blanc

Dessert

Entremet individuel
Buffet de mignardises

Possibilité de piece montée



http://www.tcpdf.org

