Domaine Saint Nicolas
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Menu Perle

Entrée

R6ti de Cabri’Ange en aumoéniere avec sa brunoise de pomme Granny Smith au miel et basilic sur son nid de
mesclun et sa chips de jambon Ibérique

ou

Méli-mélo de salade aux gésiers confits et magret séché a I'huile de noix et caramel balsamique
ou
Belle Hélene pochée au thym et son insert crémeux au gorgonzola étoffée d’une chips a la viande de Grison
sekkok

Poisson

Darne de saumon braisé sur sa julienne de légumes infusée a la citronnelle

ou

Dos de cabillaud en cro(te de chorizo sur son émincé de poireaux cuits a I'étouffée
*kkkk

Viande

Filet mignon de porc réti laqué au miel et au soja escorté de ses pommes de terre grenailles et de son
tournedos d’ananas

ou

Tendresse de boeuf dans le Rumsteck juste snacké et son infusion poivre vert et grains de café torréfié
entouré de son gratin dauphinois et de sa poélée de légumes

ou

Cuisse de canette confite sur son écrasé de pommes de terre et son petit panier forestier

kkkok

Fromage

Farandole de fromages : Cabécou, bleu, brie, Ramier roux

kkkok

Dessert
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Domaine Saint Nicolas

Fraisier
ou
Poirier
ou

Entremet double chocolat

ou

Saint-Honoré

ou

Omelette Norvégienne
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